WILD KARTE

WILD AUS DEM STAFFELEGGTAL

* k%

SUPPEN UND VORSPEISEN

Hausgemachte Kirbiscrémesuppe

mit Kdrbiskerndl und Cro(itons Fr.

Wildsau-Carpaccio (gerducherter Schinkenspeck)

mit gebratenen Pilzen und Parmesansplitter Fr.

Herbstliche Blattsalate mit eingelegten Pilzen

dazu Trauben, Nisse und Crodtons Fr.

Variation von Reh- und Wildsaufilet
an herbstlichen Salaten mit Trauben und Nissen,

Dijonsenf-Dressing mit grinem Pfeffer Fr.
Blatterteigpastetli als Vorspeise Fr.
mit Pilzen und Kréuterrahmsauce als Hauptgang Fr.
* k%
REHSPEZINLITATEN

Hausgebeizter Rehpfeffer
garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Bire und Maroni

Hausgemachte Spétzli Fr.

Rehschnitzel mit Preiselbeeren an Wacholdersauce

garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Birne und Maroni Fr.

Hausgemachte Spatzli

Rehriicken an Portweinsauce
garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Birne und Maroni

Hausgemachte Spétzli Fr.
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WILD KARTE

WILD AUS DEM STAFFELEGGTAL

* k%

WILDSAUSPEZIANLITATEN

Hausgebeizter Wildsaupfeffer
garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Birne und Maroni
Hausgemachte Spétzli

Wildsausteak an griner Pfeffersauce
garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Birne und Maroni
Hausgemachte Spétzli

Wildsauentrecote an Preiselbeersauce
garniert mit Apfelrotkraut, Rosenkohl, Preiselbeer-Birne und Maroni
Hausgemachte Spatzli

* k%
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Fr.

Fr.

UNSERE BESONDERE EMPFEHLUNG

Wildgeschnetzeltes mit Pilzen
an feiner Cognacrahmsauce, dazu Butternudeln

Wildsau-Cordonbleu
gefillt mit Wildsauschinken, Steinpilzen und Juraparkkése
Pommes-Frites

VEGETARISCHE GERICHTE

Herbstlicher Gemuseteller
Hausgemachte Spatzli

Pilz-Spatzli
mit Kdse gratiniert
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